
Bitte informieren Sie uns über Allergien oder Unverträglichkeiten

Preise in EUR und inklusive Mehrwertsteuer

CHEF´S MENU

Sellerieknolle  
Macadamia, Weizen & Meerrettich

Rochen Konfit 
gesalzene Zitronen & Schwarzkohl

Champignon-Sahne-Reduktion 
Auswahl an glasierten Pilze  

weisse Wurzel Terrine  
Molke Beurre Blanc & Schnittlauch 

marinierter Fenchel & Wintersalat 

20 gr Oscietra Caviar

+ 26 per person

Créme Caramel 
Vanille & Kamillenöl

85

ZUSÄTZLICH

Austern  
Auf Eis  

Rosé Mignonette & Zitrone 

 3 / 6 / 12   
 + 18  / 35  / 70

Tartar vom Rind  
Austernmayonnaise, Rose & Kräuter

+ 22 für zwei Personen

Attilus Oscietra Kaviar  DEUTSCHLAND 
Crème Fraîche & Buchweizenblini 

30gr / 50gr / 125gr

+ 68 / 108 / 265

Auswahl an Käsesorten ALTE MILCH, BERLIN 
Kandierte Kirschäpfel & 
 Fenchelsamencracker 

+ 28 

DÓTTIR


